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Neuer Kuchenchef im
Maiensasshotel Guarda Val

Martin Bieri [0st Adrian Burki ab und ubernimmt ab April 2019
die gesamte Kuchenverantwortung des Maiensasshotels
Guarda Val.

Martin Bieri.
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Adrian Burki verlasst das Maiensasshotel Guarda Val auf der Lenzerheide, um seine
neue Stelle im Casino Bern anzutreten. (https://www.htr.ch/story/4-michelin-sterne-
und-66-gault-millau-punkte-fuers-casino-bern-22746.html) Ralph Treuthardt, Direktor
des Maiensasshotels Guarda Val, bedankt sich bei Burki fur den grossartigen Einsatz
wahrend der letzten Jahre: «Er konnte die 16 GaultMillau Punkte und 1 Michelin-Stern
des Gourmet Restaurants erfolgreich halten und unsere Gaste mit seinen
Kochkiinsten immer wieder aufs Neue begeistern», so der Hoteldirektor.
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Als Nachfolger ubernimmt Martin Bieri ab April 2019 die gesamte
Kdchenverantwortung vom «Guarda Val». Bereits seit Oktober 2018 kocht er im
hoteleigenen Restaurants Crap Naros. Vor seinem Wechsel in das mit 16 GaultMillau
Punkten und 1 Michelin-Stern hdchst dotierte Restaurant der Region Lenzerheide war
Martin Bieri als Executive Kichenchef bei der Jungfrau Gastronomie AG und der
Hotel Seehof AG in Davos tatig. Zuvor sammelte der 37-Jahrige Erfahrung in
zahlreichen namhaften Hotelbetrieben, bis er durch seine Arbeit im Seehofstubli
Davos schweizweite Bekanntheit erlangte. [IMG 2]

Mitte Oktober 2018 Ubernahm der geburtige Emmentaler die Kichenleitung des
hoteleigenen traditionellen Blundner Restaurants Crap Naros, wo Schweizer
Spezialitaten in gemutlicher Dorfbeiz Atmosphare serviert werden. Ab April 2019
Ubernimmt Martin Bieri nun die Leitung aller gastronomischen Bereiche des
Maiensasshotels Guarda Val und damit auch diejenige des Gourmet Restaurants.
(htr)
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